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AKO Grou

Desarrollamos soluciones. i

N

.y

para una cadena de suministro a
temperatura controlada

, Impulsando
el cuidado de nuestro planeta y las
personas que lo habitames.

.

Twvovating for
Sustainability
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monitorizacion de la cadena de frio, A & o
con un modelo de y 175 * 471 ‘B o
cooperacion a través del cual 1\ W ' S
desarrollamos relaciones comerciales w ‘ m é u

solidas con nuestros clientes.
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Contamos con 13 5% DE DESARROLLO

integrados en todo el ciclo SOSTENIBLE

de vida de nuestros dispositivos.
(tasa de reciclabilidad del 75,9% en AKODATA)

Estamos comprometidos con los :
objetivos estratégicos de fo s

para 2030. = W

Facilitamos la optimizacion del Nuestras Soluciones ...
consumo energetico y la

... mejoran la eficiencia energética (7.3)
... incrementan el uso eficiente de los recursos naturales (12.2)
... reducen la pérdida y desperdicio de alimentos (12.3 y 12.5)

AKO
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Monitorizacion
Cadena de Frio

0 @

Food Healthcare

Refrigeracion
Refrigeracion
a Temperatura Controlada




Monitorizacion
come-Mejora
Continua

“La gestion de procesos de negocio
(BPM) es una disciplina que utiliza
varios metodos para descubrir,
modelar, analizar, ,
mejorar y optimizar los procesos de
negocio”

‘'mide, mejora.

@ Business Mode!
process

management
lifecycle




Propuesta
de Valor

Seguridad

Mejora la seguridad y conservacion de los
productos y por tanto la confianza y
experiencia del cliente, a través de la
monitorizacion y mejora continua.

A /7N

o

Eficiencia

Reduce las mermas de producto, mayor
eficiencia energética y la optimizacion de
costes operativos y mantenimiento por
automatizacion de procesos.
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<o
Eficiencia Innovacion y
energética digitalizacion

Sostenibilidad

Permite identificar e implementar iniciativas
para reducir los residuos, desperdicios y
contribuye a la descarbonizacion y reduccion
de la huella de carbono.

A TS

o

Z Q \1502

Desperdicio Huella de
Zero Carbono



Ventajas

100% 85%

Trazabilidad integral

Registro automatico de la temperatura y la
humedad, con trazabilidad integral de todos los
activos de la Cadena de Frio en una Unica
plataforma de monitorizacion.

Insights

Indicadores, informes y graficos orientados a la
mejora continua del servicio, eficiencia 'y

sostenibilidad con impacto directo en el negocio.

90% 6%

Escalabilidad ®)

Solucion robusta, segura, muy facil de instalar y
activar, con despliegues muy rapidos y sin
cableado, escalable a miles de dispositivos,
distribuidos en mdltiples localizaciones.

Calidad de Producto @

Gestion proactiva con alarmas instantaneas,
indicadores de conservacion de producto, e
informacion util para certificaciones (IFS, ISO
22000y 23412, ...), normativa de seguridad
alimentaria y protocolos GMP y GDP.

6% 100%

Reduccion de riesgos

Gestion proactiva de riesgos de seguridad
publica y reputacional, reduccion de
penalizaciones y cargos por siniestros por
rotura de la Cadena de Frio.

Innovacion y Digitalizacion

Conectividad directa al Cloud, no interfiere con

las infraestructuras y politicas de seguridad del

cliente, que captura ahorros por automatizacion
y digitalizacion de procesos y mejora el servicio
e informacion a clientes.




AKO Inteligencia competitiva, analisis y capacidad de respuesta de

M O n |t0 rl n g la cadena de suministro a Temperatura Controlada.

La solucion de monitorizacion de la Torre de

Cadena de Frio de AKO es una
innovadora combinacion de Control @a
= = SR, \ P'ataforma T
que proporciona @NB-loT |

conocimiento, analisis y capacidad

de respuesta en la cadena de . ./ ~ a
suministro, desde la primera hasta la = — — -

ultima milla.

Origen Almacén Fabrica Distribucion Cliente

AKO



AKODATA Estandar
Recomendacion: Refrigerado

AKO - ;
£33 Wl p— T ﬂ:
M 8 Autonomia de Construccion Soporta
O n I O rI n hasta 8 afios Robusta temperaturas
n hasta -40°C
) =
B O &
- &
‘-’% " e Datos Redundancia Conectividad
securizados para asegurar licenciada y
la integridad de con cobertura
b los registros nacional
La gama de registradores inalambricos de temperatura y
humedad relativa con conectividad NB-10T es
la mejor solucién para el seguimiento de la AKODATA Homologado AKODATA Xtreme

Recomendacion Food: Congelado (<-18°C) Recomendacion: Healthcare

— (@

—— C = M CENTROESPANOL
= I} peMETROLOGIA

V’ A

*| OSSN =
" GOBIERNG MINISTERIO

| DE ESPANA. DE INDUSTRIA. COMERCIO
*1 YTURISMO

Permite trabajar en un rango de temperatura desde -200°C a 100°C,
monitorizando desde aplicaciones especiales a temperaturas bajas,
principalmente en el &mbito de la salud hasta aplicaciones a alta temperatura.

AKO

Maxima tranquilidad normativa, certificado por el Centro Espafiol de Metrologia
segun ICT 155/2020 y acorde a RD 552/2019 y EN 12830:2019.




AKO
Monitoring

Esta de AKO en la nube nos ayuda a
procesar todos los datos recibidos y presentarlos de la
manera mas intuitiva y atil para la , facilitando la

Conectado con AKONET.cloud permite configurar informes y
recibir avisos de alarma frente a cualquier tipo de imprevisto.

M Monitorizacion

il Analisis de datos
Q - .- 7

Eﬁ Modelizacion

<7 Indicadores (TTI,
HACCP, ...)

Seguridad

6 principios en los que basamos la seguridad:

AN
Informes
Qo .
Paneles 0 Perfiles

m Control metrolégico

6> Parametrizacion

o

&S

webhooks

£ Integracion
© &
Integridad y

persistencia del dato

Motor alarmas y
notificaciones

HITRUST

CSF Certified’

Dispositivos

]

A. Dispositivo seguro

Elementos de
la solucionloT

n Inteligencia del dispositivo

Principales
principios de
Seguridad

e Conectividad incluida

-

C. Cloud seguro

Conectividad Aplicaciones

By

i N .
Identificacion, autentificacion y
cifrado

B. Comunicaciones seguras

e Conexiones iniciadas por
dispositivo
o Control de los mensajes

D. Gestion segura del ciclo de vida

e Actualizaciones de dispositivos y acceso remoto

AKO



Contamos con algoritmos desarrollados conjuntamente con
IRTA, que determinan con rigor cientifico y experimental, el
impacto de las excursiones de temperatura en la vida util del

AKO producto, el secado y condiciones organolépticas.

Aceleracion del
envejecimiento debido

5 Rango de T&H registrados =
I l a I ‘ S a variaciones de
T -~ | Temperatura

secado del
producto debido
FSHAEaroop - g ~ amalas
444 ~ condiciones de
SMcrgy - i,\;ons;ervacién
Los indicadores de conservacion de producto* son una ?5
herramienta excepcional para conocer el impacto de las 4
excusiones de temperatura en la vida util del producto y : ,
permiten establecer criterios para la toma de decisiones h b % del tiempo que

en potenciales roturas de la cadena de frio. | y | ha estado en

condiciones
‘ criticas d
Pttt w T/ A
0’ European ‘
Patent Office
Office européen g
des brevets
Instituto
FEATENT PENDING ‘ de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentarias

X
Tiempo dentro del consailion
e
*Solicitud EP19382520.5

rango deseado

AKO




Aplicaciones

Facil instalaciéon en ,
, espacios de Crossdocking,
y , asi como en

/ de Larga Distancia, Arrastre y
Ultima Milla ultracongelados, congelados
y/o refrigerados a
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