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Vision y Mision.
La industria estd cambiando.

02 Nuestra solucion 03 Casos de éxito
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01 Vision

¢Te imaginas que toda la informacién necesaria para
la toma de decisiones sead real, precisa y esté
siempre disponible?

La revolucion 4.0 es un reflejo de la realidad en el
mundo digital, mejora la gestidon de datos y ayuda a
la toma de decisiones.

Se trata de tener datos en tiempo real sobre los
procesos en curso, a partir de ahi, las posibilidades
son muchas:

« Monitorizacion

« Simulacién y Prondstico
« Andlisis y Control

« Optimizacion

« Replicacién

* Y muchas mas...
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Problema Solucidn Beneficio
La monitorizacion libera al personal para hacer las

labores verdaderamente importantes y los
mantiene informados en tiempo real

Falta de tiempo e informacion
durante la vendimia

Seguridad y
Tranquilidad

La informacion actualizada nos permite optimizar el
uso de productos enoldgicos, asi como evitar
pérdidas de producto por reboses y mermas

Reduccién de
Costes

Incremento en los costes de
produccién

Las alertas proactivas ante la desviacion de los
perfiles de fermentacion disefiados mitigan la
pérdida de calidad

Reduccién de

Paradas y aromas indeseados :
Riesgos

En un entorno cada vez mdéas cambiante, la
modelizacion de la fermentacién ayuda a minimizar
la variacion entre afadas y la fidelizacion del cliente

Cambio climatico,
Sostenibilidad y incremento de
la volatilidad sensorial

Incremento de
Calidad

vV vV vV v
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Nuestra Solucion
Enobot 4.0

03 Casos de éxito.
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Control inteligente de tu bodegaq,
al alcance de tu mano y en
tiempo real.

/Enobot 4.0
Funcionalidades APP;

VER: Monitorizacion pardmetros en tiempo real
RECORDAR: Historico de fermentaciones y tratamientos
DIBUJAR: Definicidon de perfiles de fermentacion
ALERTAR: Control proactivo de las desviaciones
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Pardmetros sensorizados:

Densidad
Temperatura

Cinética Fermentativa
Niveles
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¢Por qué Enobot 4.0?

Enobot 4.0 es una herramienta de bajo coste y sin
instalacion permanente para monitorizar y controlar
la fermentacidn en tiempo real, a través de la
sensorizacion de los depositos.

¢Por qué ahora?

- Latecnologia ya lo permite.
- La coyuntura lo requiere cada vez mas.

- Plan 2030 - Subvenciones a la digitalizacion.

@® Manual Densidad

998.67 kg/m3
T .

Ver detalles

Temperatura Densidad

16.8 990/23

grados kg/m3
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02 Como funciona enobot 4.0?

Ecosistema de recogida de datos

1. Recogida: Sensores |oT en depositos
2. Procesamiento: Plataforma digital
3. Acceso: Enobot App - Aplicacion movil

¢s® enobot —

1D 7D 30D 90

Curvas ® Manual © Densidad

998.67 kg/m3
T g

Ver detalles

Temperatura Densidad

16.8 990/23

grados kg/m3

Registros manuales de
tratamientos

Procesos VTE-Dep98

Afadir procesos manuales al historial del
depasito.

Nutriente
Fecha Cantidad

07/07 5|

2020

Descripcion

Nutricell HF

Confirmar

Historial
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Casos de éxito
Qué dicen nuestros usuarios.
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03 Nuestra solucién desde el punto de vista del:

“Con Enobot conozco

mejor mi fermentacién, “Facilita la planificacién y
puedo reducir riesgos y mantiene un registro
tiempos de reaccion. automatico y

Facilita la toma de actualizado de las
decisiones y me ayuda operaciones en bodegaq,
a conseguir los vinos trasiegos y mermas.”
gue busco.”

“Enobot nos permite
controlar la volatilidad
sensorial que trae el
cambio climatico y
reducir costes
operativos en nuestro

proceso productivo”

Bodeguero c Operario

“Desarrollo soluciones y
productos auxiliares para
la industria del vino.
Disponer de estas
métricas facilmente, a
través de un API, me abre
puertas para nuevos
productos de futuro.”

Dpto. Innovacion



Caso de éxito - Protos “Ser Primeros”

2019

Bodegas Protos llevaba varios afios tras una solucion para
monitorizar la densidad en tiempo real. En 2019 firmamos
un acuerdo de colaboracion para el desarrollo de Enobot,
validando la tecnologia y prototipos en su bodega de
Rueda.

El dispositivo monitoriza temperatura, densidad y niveles.

2020

Trds el buen sabor de boca de la experiencia anterior,
repetimos colaboracién con un dispositivo ya
précticamente final y un app de usuario funcional. Se
afnade la cinética fermentativa.

« Sensorizamos 10 depésitos.

- Serecogen mas de 75,000 samples

« Mdas de medio millén de datos Unicos.
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“No hemos tenido problemas, pero de

enobot EProtos:

haberlos tenido, Enobot hubiera reducido
los tiempos de reaccién sin lugar a dudas.”

Hugo, Enologia en Bodegas Protos

Resultados de la encuesta de satisfaccioén:

Calidad de los datos ofrecidos

Comodidad del proceso de instalacién

Comodidad y facilidad de uso de la App

Puntule la utilidad del servicio recibido

Valoracién del 1 al 5, siendo 5 el maximo valor

5/5

5/5

5/5

5/5



Caso de éxito - Vinas Murillo

2021

Vifias Murillo y MSAE apuestan por sensorizar todos los
depésitos de fermentacion de la bodega.

Enobot descubre una anomalia en uno de los depédsitos
que hubiera sido indetectable por la metodologia
tradicional.

El andlisis de los datos lleva a detectar el mismo efecto
antes de que ocurra en otros dos depésitos, aportando
conocimiento muy valioso actualmente en estudio sobre
los eventos implicados y la potencialidad de desarrollar
técnicas para el uso controlado de los mismos.

« Sensorizamos 15 depébsitos.

« Serecogen mas de 140,000 samples
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@ enobot ‘ VINAS N URILLO

“Enobot me ha ahorrado mucho tiempo en
el cdlculo y planificacién de las adiciones

de nutrientes.”

Adrian, Enologia en Vifias Murillo

Resultados de la encuesta de satisfaccioén:

Calidad de los datos ofrecidos

Comodidad del proceso de instalacién

Comodidad y facilidad de uso de la App

Puntule la utilidad del servicio recibido

Valoracién del 1 al 5, siendo 5 el maximo valor

5/5

5/5

5/5

5/5
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Bienvenidos
a enobot 4.0
cHablamos?

Marzo 2022
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Enrique Pérez Martin
Director de Operaciones
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+34 606 817 806
enrique@komsenso .com

komsenso .com




